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' Vous fait découvrir "

’grable d’une facon différente
ﬁ.e dimanche 24 mars 2024

"

' !
Le! portes ouvrent a 11h00 repas 11h30

1 Menu 5 services

wm'
Terrine du Domaine a P’érable, prosciutto d’agneau maison et beurre

de foie gras de canard

S e ad pois jardiniére et bacon confit a I’érable

Etagé de ttata au saucisson et épinards, effiloché de porc aux

épices, gratin de pomme de terre

‘ﬂan d’érable et beignet au coulis d’érable
Tire d’érable sur ????

pa‘l"‘ personnes taxes et pourboire en sus

N\ T

‘Bon appétit et bon bec sucré !!

a‘ s Chef Gaston

Domaine de L’Oie Toquée 234, route 116, St-Agapit, Qc. GOS 1Z0 Tél. : 418-261-2226



