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Cocktail dinatoire 2026

12 personnes et plus

16 bouchées chaudes et froides
4 bouchées sucrées

Froides
Salsa de légumes et tortilla séché

Tartare de saumon a I’avocat et aneth

Crevettes aux sésames sur verdurette

Tataki de chevreau aux poivrons rotis

Lapin a la mayo épicée en couche de laitue

Chaudes

Baluchon d’Qie confite et herbes folles

Samosa de veau et créme sure tandoori

Wellington de poulet et duxelles de champignon
Desserts
Mousse au chocolat au lait
Tartelette au citron
Menu a 658 par personne taxes et pourboire en sus

A domicile : 4508 service du chef
458 de I’heure, personnel supplémentaire (4 heures minimum)
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